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Geballte Magie

Einfach und schnell-zubereitet.

Miso-Suppe )
Miso-Suppe

Zuppa di miso
Soupe miso

MiSO'SUPPe Art.-Nr.: 302250

Geschmack: natirliche, fermentierte Miso-Note sowie
vollmundiger und intensiver Umamigeschmack

Verwendung: als Bouillon/Suppe, sowie zum Wirzen und
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Verfeinern von Gemise-, Nudel-, Reis- und Ramengerichte WIBERG LIRS




- ,MiSb-Ka'rott'en”

mit Frihlingskrautern und Haselnusscreme

ZUTATEN FUR 10 PERSONEN

. 2 | Wasser, 3 kg Karotten geschalt, 500 g
Créme fraiche; 100 g Topfen/Quark, 60 g
frische Petersilie gehackt, 150 g Wiesenkrau-

tersalat, 150 g HaselnUsse gerostet

- WIBERG Produkte: 44 g Miso-Suppe, 100 ml Teriyaki
Sauce, 2 EL Crema di Aceto Pflaume, 1 EL Orangen-Pfeffer,
°5 EL Haselnuss-Ol, 1 TL BIO Ursalz Mediterran, 1 TL Salat

Italian Style, 5 EL Honig Balsam-Essig

ZUBEREITUNG

- “Wasser mit Miso-Suppe aufkochen lassen. Karotten

darin garen. Teriyaki Sauce mit Crema di Aceto Pflaume
verruhren und die Karotten damit bestreichen. AnschlieRend

~im Backrohr bei 190 °C backen und danach mit Orangen-Pfeffer

wiirzen. Créme fraiche mit Topfen/Quark, frischer Petersilie und

. 3 EL Haselnuss-Ol piirieren. Mit BIO Ursalz Mediterran abschmecken -

und gemeinsam mit den Karotten anrichten. Aus 2 EL Haselnuss-Ol,
Salat Italian Style und Honig Balsam-Essig eine Marinade anrihren und
den Wiesenkrautersalat damit marinieren. Mit gerosteten Haselnissen
verfeinern und Uber den Karotten verteilen. ;




Miso-Ramen

WIBERG Produkte:

Miso-Suppe f

Zutatenmischung @ @ W ® ®
Geschmack: natirliche, fermentierte
Miso-Note sowie vollmundiger und
intensiver Umamigeschmack

Verwendung: als Bouillon/Suppe, sowie zum
Wirzen und Verfeinern von Gemise-, Nudel-,

Reis- und Ramengerichte

Shichimi Togarashi grob ¥
Wirzmischung ® ® © ® ®

Gomashio grob N
Wirzmischung ® ® © ® ®

1 ‘-’% Geschmack: nach gerdstetem Sesam

== mit feiner Salznote

S o~ - Verwendung: ideal fir Salate, Gemise,

' '~ Kartoffeln, Reisgerichte, Fisch, Fleisch, Dip-Sau-

& weere. . cen, vegetarische und vegane Gerichte
" —

Geschmack: ausgewogene Chili-Scharfe, fruch-
tig nach Zitrus, nussig nach Sesam, wirzig nach
Nori Alge, prickelnde Sdure von Szechuanpfeffer

Verwendung: ideal zum Verfeinern

von Wirzsaucen, Sushi, Suppen, Nudeln,
Ramen, Reisgerichten, Eierspeisen, fir Fisch,
Fleisch und Dip-Saucen
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Erdnuss-Ol ¢

Kaltgepresst, aus gerdsteten Erdnissen @

Wiirzsauce N°1
Umami - auf natUrlicher Basis ® @ ® © ®

Geschmack: kraftiger Umamigeschmack,
mit vollreifer Tomatennote

Geschmack: intensiv nach Erdnuss,
mit feiner Réstnote

Verwendung: ideal fir die Ethno Kiche

Verwendung: ideal zum Wirzen,
Verfeinern und Abschmecken pikanter Speisen
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VP = Verpackung, AT = Aroma-Tresor, F = Flasche, & = Fillgewicht, > = Mindesthaltbarkeits-Dauer in Monaten,
E = ErdnUsse und Erdnusserzeugnisse, F = Soja und Sojaerzeugnisse, N = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse,

von Natur aus ® glutenfreie, ® lactosefreie Zutaten, @ vegane Zutaten, ® ohne Zugabe von Allergenen
(gemaR EU-Verordnung 1169/2011), ® ohne Zugabe von Palmfett, ® ohne kenntlich zu machende Zusatzstoffe

Mat.-Nr. 303304/ Satz-, Druckfehler & Anderungen vorbehalten

www.wiberg.eu (D MEHR GESCHMACK. MEHR GENUSS.



