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Schickt den Gaumen zum Rodeo

Das sind groRartige Neuigkeiten! WIBERG-Lieblinge keh-
ren in das A la Carte Mix-Spezialitaten Sortiment zurick.
Das beliebte Gewirzsalz Louisiana Style bietet eine wun-
derbare Erganzung und Vielfalt in jeder Kiiche.

Wer die unverwechselbaren Aromen des US-amerikani-
schen SiUdens direkt in seine Gerichte bringen will, liegt
bei Louisiana Style genau richtig. Diese harmonisch kom-
ponierte Gewirzsalz Uberzeugt mit seinen fruchtigen und
scharfen Noten und bietet ein Geschmackserlebnis, das
jedes Gericht bereichert.

Schon, dass du wieder da bist!

Die leichte Fruchtsifle von Ingwer und Orange sowie die
subtile Schéarfe von Chili machen dieses Gewdirzsalz zu ei-
ner vielseitigen und ausgewogenen Wirze. Der volle Ge-
nuss mit den Nuancen des US-amerikanischen Sidens har-
moniert perfekt.

Louisiana Style entfihrt auf eine authentische kulinari-

sche Reise durch das French Quarter und die Weiten des
Mississippi Delta.

www.wiberg.eu

Louisiana Style
Gewlrzsalz

Geschmack: dezent nach Chili, mit leichter FruchtsiRe
von Ingwer und Orange

Verwendung: ideal zum Grillen und Schmoren von
Gefligel, Fleisch, Fisch und Meeresfrichten sowie
Gemisegerichte

() von Natur aus glutenfreie Zutaten
& von Natur aus lactosefreie Zutaten
V) von Natur aus vegane Zutaten

@ ohne Zugabe von Palmfett

Art.-Nr.: 297559
1200 ml | 1000 g
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https://www.wiberg.eu/de/rezepte/008050
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Der authentische
Geschmack Sudfrankreichs

Doppelt hilt besser - Das sind groRartige Neuvigkeiten! Camal’gUe Style

Auch dieser WIBERG-Liebling kehrt in das A la Carte Mix- Gewlrzsalz

Spezialitaten Sortiment zuriick. Das beliebte Gewirzsalz

Camargue Style darf in keiner Kiche mehr fehlen. Geschmack: kraftig nach Rosmarin und Thymian,

frisch nach Ingwer, fein nach Pilzen und Pfeffer
Das einzigartige Camargue Style bringt die kulinarischen

Aromen Sudfrankreichs direkt in die Kiche. Mit einer per- Verwendung: ideal fir Gemisegerichte, Gefligel,
fekt abgestimmten Mischung aus mediterranen Krautern gegrilltes Lamm und Ragouts

und Gewdrzen bietet dieses GewUrzsalz ein Geschmacks-

erlebnis, das Gerichte auf ein neues Level hebt. () von Natur aus glutenfreie Zutaten

Schén. dass du wieder da bist! @& von Natur aus lactosefreie Zutaten
! ’ V) von Natur aus vegane Zutaten

Camargue Style besticht durch seine kraftigen Note von @ ohne Zugabe von Palmfett
Rosmarin und Thymian, die durch die Frische von Ingwer

und feine Pfeffer-Nuancen erganzt werden. Camargue Style Art.-Nr.: 297555

verleiht nicht nur GemUse eine mediterrane Wirze, die an 1200 ml | 8509

die sonnigen Felder Sudfrankreichs erinnert. Es passt auch
hervorragend zu gebratenem oder gegrilltem Gefligel,
Lamm oder herzhaften Ragouts und Schmorgerichten.

j

Mit Camargue Style trifft man den authentische Ge-
schmack Sudfrankreichs- jeder Bissen zaubert einen in ein
charmantes Bistro an der franzosischen Mittelmeerkiste.
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